
P R I M E R O S  /  S T A R T E R S

Calabacines rellenos de boloñesa con salsa de tomate y albahaca / Zucchini stuffed with 

bolognesa with tomato and basil sauce (3.5.6.8.14)

Berenjena rellena de setas y jamón km. 0 gratinada con bechamel y parmesano y salsa 
romescu / Eggplant stuffed with mushrooms and proximity ham with gratin bechamel and parmesan

and romescu sauce (3.5.6.8.14)

Sopa de cocido madrileño / Madrilenian stew soup (6)

Paella valenciana / Paella Valencia style

S E G U N D O S  /  M A I N  C O U R S E

Bacalao sobre ratatouille de verduras con tomate gratinado con mahonesa de alcaparras al 
horno de carbón [supl. +3€] / Codfish over vegetables ratatouille with gratin tomato with baked

capers mayonnaise [suppl. +3€] (3.5.8.10)

Cazón bienmesabe con ensalada de canónigos / Dogfish with canons salad (5.6.7.10)

Cochinita pibil con pico de gallo y gajos de boniato fritos / Cochinita pibil with pico de gallo 

and fried sweet potatoes wedges (3.5.6.7)

Vuelco cocido madrileño / Madrilenian stew (5)

P O S T R E S  /  D E S S E R T S ​

Tarta de zanahoria con mousse de moca con helado / Carrot con mocha mousse cake with ice-cream

(5.6.8.14)

Mousse de yogur con granola casera / Yogurt mousse with homemade granola (2.5.6.8)

Tarta Tatin con helado / Tatin cake with ice-cream (5.6.8.14)

Tarta de chocolate con frutos rojos y mousse de chocolate con helado / Chocolate with red fruits

cake with chocolate mousse with ice-cream (5.6.8.14)

M E N Ú  2 2 €  /  T E R R A Z A  24 € (IVA incl.)

( 9  – 1 3  F E B R E R O )
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